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ALIMENTAZIONE IN
ONCOLOGIA

Responsabile Scientifico:
Prof.ssa Anna Villarini

Comitato Scientifico:
Dott.ssa Elena Bacci, Dr. Marco Ballerini,
Prof. Renato Fani, Dr. Marco Giampaoli, Dr. Piero Labate, Dott.ssa
Annalisa Olivotti, Dr. Maurizio Tommasini
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PROGRAMMA

8.30 — 9.00 Accoglienza

Registrazione dei partecipanti

9.00 — 9.30 Saluti Istituzionali

e Presidente OBToU - Prof. Renato Fani

e Ass. alla Salute Regione Toscana - Ass. Simone Bezzini
(richiesto)

e Ass. alla Salute Regione Umbria - Ass. Luca Coletto

(richiesto)

9.30 — 9.45 Introduzione

Prof. Renato Fani

PRIMA SESSIONE
ICALIMENTAZIONE NELLA PREVENZIONE

Moderatore

Dott.ssa Annalisa Olivotti

9.45 — 10.45
Lectio Magistralis — Resistibile ascesa del cancro

alla mammella

Prof. Franco Berrino — Medico epidemiologo gia Direttore del
Dipartimento di Medicina Preventiva e Predittiva dell’Istituto

Nazionale dei Tumori di Milano-

10.45 - 11.00

Discussione



PROGRAMMA

11.00 — 11.40
La Prevenzione passa dalla bocca: il WCRF2018 e la

Dieta Mediterranea
Prof.ssa Anna Villarini — Biologo Nutrizionista — Dipartimento di

Medicina e Chirurgia — Universita degli Studi di Perugia

11.40 -12.10

Microbiota, tumori e alimentazione
Dott.ssa Sofia Chioccioli - Post-Doc - Dipartimento NEUROFARBA

- Universita degli Studi di Firenze

12.10 - 12.30

Discussione

12.30 — 14.00 Pausa Pranzo



PROGRAMMA

SECONDA SESSIONE
IPALIMENTAZIONE NEL PAZIENTE
ONCOLOGICO

Moderatore

Dott.ssa Elena Bacci

14.00 — 14.30
Infiammazione cronica di basso grado, dieta e

malattia oncologica
Maria Chiara Bassi PhD - Biologo-Nutrizionista- ASST Mantova e
ATS Val Padana

14.30 - 15.00

L’alimentazione nel paziente oncologico

Prof.ssa Anna Villarini — Biologo Nutrizionista — Dipartimento di

Medicina e Chirurgia — Universita degli Studi di Perugia

15.00 — 15.40
Dalla eubiosi alla disbiosi e viceversa nei pazienti

con neoplasie

Prof. Giovanni Brandi - Professore associato in Oncologia Medica
all'Universita di Bologna e responsabile del Programma “Tumori

epato-biliari e pancreatici” al Policlinico S. Orsola-Malpighi

15.40 - 16.00 Pausa Caffe

16.00 — 16.30
Valutazione della composizione corporea nei pazienti
oncologici durante il trattamento: Metodologie e

Implicazioni Cliniche
Jacopo Talluri Ingegnere, membro italiano della societa

internazionale di bio impedenza — ISEBI



PROGRAMMA

16.30 - 17.00

La dieta chetogenica e i tumori celebrali
Dott. Piero Labate - PhD — Biologo Nutrizionista-

17.00 - 17.45
Tavola rotonda sulla pratica nutrizionale nel paziente

oncologico

Coordinatore:

Dott. Maurizio Tommasini- Biologo nutrizionista
Relatori:

Dott.ssa Elena Bacci- Biologo nutrizionista
Dott.ssa Maria Chiara Bassi- Biologo nutrizionista
Dott. Piero Labate-Biologo nutrizionista

Dott. Annalisa Olivotti- Biologo nutrizionista

Prof.ssa Anna Villarini- Biologo nutrizionista

17.45 - 18.10

Discussione

18.10 — Chiusura dei lavori
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INFORMAZIONI

A CHI E’ RIVOLTO L’EVENTO:

Possono partecipare tutti i Biologi iscritti a qualsiasi
Ordine Regionale, verra data precedenza agli iscritti
dell’Ordine dei Biologi della Toscana e dell’Umbria.

Evento a titolo gratuito, nr. massimo di partecipanti xx

PER ISCRIVERSI:

Inviare un’email con titolo del corso a cui iscriversi, nome,

cognome, CF, numero di iscrizione all’Albo a
formazione@biologitoscanaumbria.it e ricevuta di
pagamento.

COME EFFETTUARE IL PAGAMENTO:

Quota di iscrizione: Euro xxxx

Collegarsi al sito www.biologitoscanaumbria.it --> PagoPa--
> Portale dei pagamenti --> Pagamenti Spontanei --> Paga
con PagoPa --> Cliccare su “Corso Oncologia” -->
compilare la maschera con i propri dati --> procedere con il

pagamento

ACCREDITAMENTO:



